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Herzhafte Nusshornchen

2000  Butter weich

2000  Frischkise mit Kriiuter (auch Natur oder Creme Frittehe
mbolich)

3000  Mehl

Zu elnem glatten Telg verarbeiten — 2 Stal. Rithl stellen

609  Parmesan gerieben

1200  Nusse (Erdwnitsse, Salzmandel, gemischte Nisse)
oerieben

100StRk. Erdniisse, Salzmandel o.4.

Telg in 4 Telle

Kiise § Nitsse mischen /4 aufstrewen und elnen Teil Telg darauf
ausrollen

16 Stitcke einschnelden

Nitsse retnlegen — aufrollen

160°C e 15min backen

I elner Dose 2 Wochen haltbar
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